
Hotel & Restaurant 

Venner Moor                  

 

 
 

 

Suppen 

 

Fischsuppe nach Art des Hauses 
Mit Edelfischen wie Rotbarbe / Heilbutt / Dorade / Garnele 

Dazu Rouille und Baguette 

Vorspeise 11,80 € 

Hauptgang 23,10 € 

 

 

Pikantes Paprika-Möhrensüppchen 

8,10 € 

 

 

 

Vorspeisen 

 

Gratinierter Hirtenkäse 

Auf Tomatenscheiben / Kräuter cème-fraîche/ 

Salatgarnitur/Baguette 

Vorspeise 14,50 € 

Hauptgang 21,90 € 

 

 

 

Lachstartar 
Reibeplätzchen/Kräuter-GurkenCreme-Fraîche /Salatgarnitur 

Vorspeise 16,90 € 

Hauptgang 24,40 € 

 

 

Beilagensalat mit Rohkostsalaten 7,30 € 
Dressing: Balsamico / Sahne / oder Kartoffeldressing 

 

 

 



Hotel & Restaurant 

Venner Moor                  

 

 
 

Schmakofatz und Wilderei 
 

 

 

Sauerbraten vom Wagyu 
Beilage nach Wahl 

24,80 € 

 

 

 

 

Rosa gebratene französische Hausentenbrust 
An kräftigem Rotweinjus 

Beilage nach Wahl 

24,60 € 

 

 

 

 

Handgemachte Caramelle 
Gefüllt mit Steinpilz und Ricotta 

Salbeibutter/Parmesan 

Kleine Portion 12,50 € / Hauptgang 19,60 € 

 

 

 

 

 

 

Rumpsteak ca. 200 gr. Rohgewicht 
Mit Kräuterbutter und Beilage nach Wahl 

30,90 € 

 

 

Tafelspitz mit Meerrettichsauce oder 

Zwiebelsauce 

Beilage nach Wahl 

22,90 € 
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Sülze vom Spanferkel  
Mit hausgemachter Remouladensauce 

Beilage nach Wahl 

16,50 € 

 

 

 

Schweinmedaillons/Speckmantel 

 Cognacrahmsauce  

Beilage nach Wahl 

27,90 € 

 

 

 

Schnitzel vom Schwein (aus dem Rücken geschnitten) 

Mit herzhafter dunkler Pilz-Zwiebelsauce  

Oder pikanter Paprikarahmsauce/ Beilage nach Wahl 

19,80 € 

 

 

 

 

Beilagenauswahl: 
Kartoffelgratin / Röstkartoffeln / Macaire-Plätzchen/ 

Pommes frites / Kartoffeln / Spätzle 
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der Süße Abschluss 
 

 

 

Herrencrème 
Westfälischer Klassiker 

(frisch gekochter Vanillepudding/mit Echtem Rum/gestossener 

Zartbiterkouvertüre und etwas Sahne)  

7,80 € 

 

 

Schokoladeneis 

Eierlikör / Sahne 

7,40 € 

 

 

Rumpflaumen 
Zimteis 

7,40 € 

 

 

 

Crème Brûlée 
7,20 €  


